
 

 

 

 

                                  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

It p le a se s me  to  pre se nt  

this p ro p o sa l to  
 

A Private Cleint 
 

o n b e ha lf o f  
 

A Major Charity 
 

in re g a rd  to  the ir 
 

Monte-Carlo Night  
 
 
 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

The Evening 
le t the  g a me s b e g in 

 

The  ‘ Club ’  is Brimming  
c o lle a g ue s, frie nd s + g o o d  c he e r 

 

The  Ro ule tte  Is Sp inning  + Winning  
b la c k ja c k is p a c ke d  

 

The  Chic ly Sle e k Ba r Invite s 
sha ke n, no t stirre d   

 

Sultry Ho rs d ’ O e uvre s 
slink b y o n a  whimsic a l tra y  

 

Ta ke  O ne  
a nd  truly ta ste  d e lic io us  

 

Dinne r is Se rve d  
la vishly d isp la ye d  

 

We lling to n Ro ula d e  
c la ssic  d uxe lle  

 

Bra nd y Bra ise d  Chic ke n   
pla yfully d e c a d e nt  

 

But Sa ve  Ple nty o f Ro o m 
little  sp lurg e  wo rthie s a re  o n the ir wa y 

 

Sa vo r this Eve ning   
it’ s a  ho lid a y in Mo na c o   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Passed Hors d’Oeuvres  
ple a se  se le c t thre e  

 

Wild  Mushro o m + Brie  d e  Me a ux 
ta rtle t 

 

Riso tto  Fo ntina  Fritte r  
with sund rie d  to ma to  

 

Smo ke d  Chic ke n Cro q ue tte s 
sa ffro n a ïo li  

 

Two  Bite  Bla c k Ang us Slid e rs 
truffle d  c a ra me lize d  o nio ns 

 

G rille d  Chic ke n Sa ta y  
with ma ng o  sa mb a l 

 

Ric h Butte rnut Bisq ue  
in d e mita sse  

 

Ca p re se  To a st 
sund rie d  to ma to e s, mo zza re lla  + p e sto  

 

Ro a ste d  Ve g e ta b le  Q ue sa d illa s 
c hip o tle  c re ma  

 

Ma c a ro ni + Che e se   
to p p e d  with b b q  c hic ke n  

 

Sa vo ry Fre nc h To a st 
me d ite rra ne a n ta p e na d e  

 

Sa lmo n + Avo c a do  ‘ Sushi’  
ja la p e ño  ‘ wa sa b i’  

 

Jic a ma  + Ma ng o  Summe r Ro lls  
p e a nut d ip p ing  sa uc e  

 

Ve g e ta ria n Po t Stic ke rs 
p a n se a re d  

 

Asp a ra g us + Pro sc iutto   
p hyllo  b ite s 

 

Smo ke d  Sa lmo n + Ca p e r  
c re a m c he e se  ta rtle t 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Passed Hors d’Oeuvres  
c o ntinue d  

 

Bla c k Ang us Be e f Ke b a b s  
ho rse ra d ish d ip p ing  sa uc e  

 

Se a so ne d  Be e f Emp a na da s 
d a rk mo le  

 

Po ta to  + Pe a  Sa mo sa s 
ma ng o  c hutne y 

 

Crisp y Ra vio li 
g a rd e n ma rina ra  sa uc e  

 

Co mfo rting  Cre a m o f To ma to  So up   
in d e mita sse  

g rille d  c he e se  b a to ns 
 

Ca uliflo we r Mo usse   
c risp  p o ta to  b o a t 

 

Fo ra g e d  Mushro o m Bisq ue  
slig htly she rrie d  

 

Spina c h + Ba c o n 
 stuffe d  mushro o m c a p s 

 

Po rt Po a c he d  Pe a rs + Brie  
 e nve lo p e d  in p a stry 

 

Smo ke d  Tro ut Mo usse   
c uc umb e r ro und s 

 

Minia ture  Se a fo o d  G rid d le  Ca ke s  
c re o le  rè mo ula d e   

 

Ta nd o o ri Chic ke n Ske we rs  
yo g hurt ra ita  

 

Co rn + Po b la no  Fritte rs  
rè mo ula d e   

 

Ra ta to uille  Ta rtle ts 
b utte ry c rust 

 

Chic ke n Ta ma le  Fritte rs  
mo le  c re a m 

 



 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hôtel de Paris 
b uffe t me nu o ne  

 

 Ove n Ro a ste d  Chic ke n Bre a sts 
fra g ra ntly sing ing  o f  

p a rsle y, sa g e , ro se ma ry + thyme  
 

We lling to n Ro ula d e   
d ry a g e d  b la c k a ng us  

e xp e rtly b utte rflie d  

ro lle d  with wild  mushro o m d uxe lle   

b a ke d  in g o ld e n p a stry 
 

G rille d  Ve g e ta b le  Mo sa ic  
a sp a ra g us a rro ws + b a b y a rtic ho ke s 

c o lo rful b e ll p e p p e rs + swe e t o nio ns 

p o rto b e llo s + te e ny zuc c hini 

o ve n ro a ste d  g a rlic  o il d rizzle  

to a ste d  p ig no li 
 

Silve r Q ue e n Co rn So ufflé   
ind ivid ua l 

 

Po ta to  G ra tin 
le e k, g ruyè re  + o yste r mushro o ms 

 ind ivid ua l p o rtio ns 
 

Sp ring  G a rde n Sa la d  
b a b y ro ma ine , lo la  ro sa , e nd ive  + frisè e   

re d  g ra p e  + ye llo w pe a r to ma to e s 

p a rme sa n + p e p p e rc o rn fric o   

vinta g e  b a lsa mic  + b a sil vina ig re tte  
 

He rb a c e o us Olive  Oil Fo c a c c ia  
sun-d re nc he d  to ma to  ta p e na d e  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Hôtel Hermitage 
b uffe t me nu two  

 

Ro ula d e  Flo re ntine  
d ry a g e d  b la c k a ng us skirt ste a k 

e xp e rtly b utte rflie d  

ha nd  ro lle d  with sp ina c h + fo ntina  
 

Bra nd y Bra ise d  Chic ke n Bre a st 
wild  mushro o m sa uc e  

 

Ba b y Fre nc h G re e n Be a ns 
ste a me d  c risp  te nd e r 

g a the re d  in a  c a rro t rib b o n 

ro a ste d  g a rlic  
 

Ca rro ts Pa risia n  
ric hly g la ze d  in p o me g ra na te   

 

Ro se ma ry Ro a ste d  Fing e rling s 
o ve n wa rm p e tite  p o ta to e s  

se  sa lt + c ra c ke d  b la c k p e p p e rc o rns  
 

G rima ld i Sa la d  
hyd ro p o nic  b ib b  le ttuc e   

ic e b e rg , frisè e  + b a b y ro ma ine  

re d  + g o ld  tiny to ma to e s  

d rie d  a p ric o t b its 

p a risia n vina ig re tte    
 

Sma ll Ha nd  Artisa n Bre a d s 
 se a  sa lt c rysta l b utte r 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hôtel Monte-Carlo 
b uffe t me nu thre e  

 

Bra ise d  + G rille d  Bo ne le ss Be e f Rib s  
 mo c ha  wild  mushro o m sa uc e  

e sp re sso  b e a n sc e nte d  d e mig la c e  

wild  ro a ste d  mushro o m 

fo rtifie d  jus + c risp  te mp ura  o nio ns 
 

Pa illa rd  o f Yo ung  He n  
slig ht d re d g e  in flo ur + p a rme sa n  

c risp  c ha b lis c a p e r b e urre  b la nc   
 

Fire  Grille d  Asp a ra g us Arro ws 
c a rro t q uive r 

fra g ra nt sha llo t b utte r  
 

G a rd e n Ve g e ta b le  Te rrine  
g rille d  + ro a ste d  ve g e ta b le s  

inc lud ing  fe nne l, e g g p la nt 

re d  + ye llo w vine  to ma to e s + b a sil 

to p p e d  with g a rlic  fo c a c c ia  c rumb s 
 

Le mo n + Asp a ra g us Riso tto  
a n se a re d  c a ke s 

c hiffo na d e  o f fla t le a f ita lia n p a rsle y 
 

Flo we r G a rd e n Sa la d  
c o lo rful e d ib le  b lo sso ms 

frisè e , e nd ive , sp ina c h + ro ma ine  

d rie d  a p ric o ts + sug a re d  p e c a ns 

c rumb le d  c hè vre  vina ig re tte   
 

Pa risia n Ba g ue tte s  
ta rra g o n ting e d  b utte r 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le Patisserie  
a fte r d inne r sp lurg e  wo rthie s  

 

 

e uro p e a n insp ire d   

Diminutive  Co nfe c tio ns + Swe e ts 
ha nd  c ra fte d  b y o ur swiss p a stry c he f 

d isp la ye d  o n a  sid e b o a rd  

p a ssio n fruit ma c a ro o ns 

p e tite  p ro fite ro le s  

tiny é c la irs 

p a ris b re st + c a ra me l p uffs 

itty – b itty ke y lime  p ie s  

a me re tti  

little  o ra ng e  c ho c o la te  flo urle ss c a ke s 

lillip utia n o p e ra  c a ke s 

p ista c hio  mo usse  in c ho c o la te  thimb le s  

wa lnut c a ra me l b a rs  

ho ne y p e c a n b a to ns 

ha ze lnut stic ks  

c ho c o la te  ro c he   

a nd  o the r whimsic a l d e lig hts 
 

inc lud ing  
 

o ur sig na ture  

De e p  Da rk Cho c o la te  Truffle s  
d e ftly ha nd  ro lle d   

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 
 
 

At Main Event Caterers 
 we  strive  to  me e t yo ur ne e d s + wishe s. 

The  p re vio us me nus ha ve  b e e n d e sig ne d   

e xc lusive ly with yo u mind . 

If yo u wo uld  like  to  c o mb ine  me nu e le me nts,  

o r se e  a d d itio na l ite ms, 

p le a se  le t us kno w.  

Pric e  a d justme nts ma y o c c ur.  


